MENU

Restaurace Grohmanka

Jidelni /napojovy listek

Posledni objednavka do kuchyne 20:00 hodin.
Seznam alergenl na vyzadani.
Oteviraci doba 11:00-21:30
Poledni menu 11:30-14:00

Alergeny jsou vyznaceny pod kazdym jidlem




MENU

Restaurace Grohmanka

PREDKRM

SALATY

Pikantni tvartizkovy tatarak, 129,-
opeceny toast

(olomoucké tvaruzky, chilli, zakysand smetana,
paprika, pivo) A: 1,7

Salat Caesar 279,-
(200g fimsky saldt, 100g kureci maso, slanina,

syr grand moravia, ancovicky, Zloutek, horcice,
majonéza) A: 1,3,4,7,10

Salat s grilovanym hermelinem 235,-
a schwarzwaldskou Sunkou, toust

(200g rimsky saldt, 100g hermelin, schwarzwaldskd
Sunka, zdlivka) A: 1,7

POLEVKA

VEGE JIDLA

Masovy vyvar 85,-
(maso hovézi nebo kureci, korenovd zelenina,
domdci nudle) A: 1,3,9

Cesnekova polévka 55,-
(vyvar, cesnek, sunka, syr, vejce, krutény)
A: 1,37

Poctiva kulajda 55,-
(vejce, kopr, smetana, ocet, brambory)
A:1,37

Tagliatelle pomodoro 170,-
se syrem grand moravia

(200g domdci téstoviny, Cesnek, rajcata, syr)
A:1,3,7

Smazeny syr 159,-
(200g syr eidam, vejce, strouhanka(
A:1,3,7

DETSKA JIDLA

SLADKA JiDLA

150¢g Kureci platek (BA) 109,-
150g Smazeny syr (1,3,7) 129,-
150g Kureci stripsy (1,3) 129,-

Domaci palacinky 125,-
(2ks palacinky, dZzem, ovoce, zmrzlina, slehacka)
A:1,37

Horké maliny 105,-
(mraZené maliny, cukr, vanilkovd zmrzlina, sSlehacka)
A7

Alergeny jsou vyznaceny pod kazdym jidlem




MENU

Restaurace Grohmanka

HLAVNI JIDLA

PRILOHY

Veprova panenka 229.-
s liskovou omackou

(200g veprovd panenka, lisky, smetana) A: 1,7
K jidlu doporucujeme Tramin ¢erveny (Dufek)

Plnéna veprova panenka 229.-
s Svestkovou omackou
arozmarynem

(200g veprovd panenka, Svestky susené, povidla)
bez alergent
K jidlu doporuéujeme Palavu (Dufek)

Steak z hovézi svickoveé 410,-
s krémovou omackou ze zeleného
pepre

(200g hovézi svickovd, naklddany zeleny pepr,
smetana, Napoleon) A: 1,7

K jidlu doporucujeme Pinot noir vybér z hroznti
(Dufek)

Pecené hovézi zebras BBQ 329,-

(400g naklddanych hovézi Zebirek, BBQ omdcka)
bez alregenu
K jidlu doporucujeme Frankovku (Dufek)

Steak z veprové krkovicky 265,-

300g veprové krkovicky
bez alergenu
K jidlu doporucujeme Irsaie Olivera p.s (Dufek)

Osatka mini fizecku 325,-
(250g kufeci maso, 250g veprové maso)
A:1,3

Hovézi tatarak, topinky 410,- 325,-
(200g hovézi svickovd) A: 1,3,10

200g Varené brambory 55,-
200g Hranolky 79,-
200g Brambory grenaille 65,-
se slaninou
200g Bramboracky (3) 55,-
200g Grilovana zelenina 69,-
1ks pecivo (1) 11,-
OMACKY
Kecup 32,-
Tatarska majonéza 45, -

Alergeny jsou vyznaceny pod kazdym jidlem




NAPOJOVE MENU

Restaurace Grohmanka

NEALKO

MICHANE NAPOJE

0,251 Pepsi 49,- 0,2l Aperol spritz 129,-
origindl/zero 0,2l Hugo spritz 110,-
0,251 Tonic Sweppes 49, - (prosecco, bezinka, soda)
0,2l Dzus Granini 52.- , ,
0,3l Kofola to¢ena 8 - TEPLE NAPOJE
0,51 Kofola to¢ena 39 .-
0,33l Mattoni 35 - Zazvorovy Caj 69,-
Jjemné/neperlivd, perlivd porcovany (:aj 09.-
0,41 vsofja o 35,- 0,2l SvaFené vino 60,-
;lSEl)Eban voolly (utrzn) 49 0,2l Grog 55,-
ot Domactlimonada 79 - 0,2l Horké €okoldda 82;-
rdzné druhy (sirupy Vladimir) ’
se Slehackou (7)
0,3 L Bernard 11° 36,- porce kavy &g
0,5 | Bernard 11° 56, Espresso 55,-
0,3 L Radegast 12° 37, Espresso Lungo 55,-
0,5 l Radegast 12° 59,- Espresso Doppio 85,-
0,3 L Bernard grep Free 34,- Espresso Affogato 72,-
0,5 L Bernard grep Free 59,- Cappuccino 59 -
0,5 L Birell lahev 40,- Latte Macchiato 62,-
Videnska kava 69,-
APERITIV Alzirska Kava 72,
Turecka kava 35,-
0,11 Martini 80,- Espresso bez kofeinu 55,-
(led, martini, citron) Flat white 89,-
0,11 Cinzano 55,-
69 - Kdvu lze pFipravit i z rostlinného mléka +15,-

0,2l Prosecco




NAPOJOVE MENU

Restaurace Grohmanka

LIHOVINY

ZEMSKA VINA

Peprmintovy likér 45,-
Griotka 50,-
Becherovka 60,- Palava 2dcl 65,-/245,-
Jesenicka bylinna 50,- (bile, polosuché)
Jagermaister 68,- Rulandské Sedé 2dcl 55,-/199,-
origindl/pomeranc (bilé, polosuché)
Slivovice Budik 60,- Tramin ¢erveny 2dcl 55,-/199,-
Fernet 50,- (bilé, polosuché)
stock/citrus Veltlinské zelené 2dcl 55,-/199,-
Praded 50,- (bilé, suché)
Gin Beefeater 60,- Zweigletrebe 2dcl 55,-/199,-
Finladia vodka 50,- (Gervené, suché)
Rum Republika 65,- Frankovka 2dcl 55,-/199,-
Rum Bozkov 40,- (Gervené, suché)
Rum Aniversario 85, Ryzlink viassky 2dcl 55,-/199,-
Rum Brugal 130, (bilé, polosuché)
Jim Beam 00,7 Zweigletrebe rose 2dcl 69,-/252,-
Jack Daniels 85, (rizové, polosladké)
original/ fire/honey
POCHUTINY PERLIVA VINA
TycCinky 35,- Zweigletrebe rose 330,-
Aragidy solené 35,- (frizzante, ruZové, polosladké)
Mandle prazené 65,- Pascal Mazet (champagne) 2900,-
Brambairky 45 - Sekt palava 849,-
(bilé, suché, extra dry)
Bohemia sekt nealko 390,-
Prosecco 270,-




NAPOJOVE MENU

Restaurace Grohmanka

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM  Co citite ve vinu...

Muskat moravsky 2dcl 110,-/435,-
(bilé, polosuché) Kyselinka 4,8 g/!
Cukr11,8 g/l

e Vinarstvi Dufek 2022, pfivlastek: pozdni sbér

e oblast: Morava, podoblast: Slovacko
Muskdt moravsky je Moravskd odrida svétle Zluté barvy s vini muskdtového ofisku az

citronovych jemnych ténd, které zddrazriuje pikantni kyselinka.

Irsai oliver
2dcl 110,-/435,-

Kyselinka 6,4g/!
e Vinarstvi Dufek 2022, privlastek: pozdni sbér Cukr 8,8 g/l

(bilé, polosuché)

e oblast: Morava, podoblast: Slovacko
Odruda pochdzi z Madarska. Vino je svétle Zluté barvy s vyraznou muskdtovou vani. V

chuti je jemné korenité, se zbytkovym cukrem a strfedné dlouhou dochuti. K piti je

Pinot noir 2dcl 110,-/435,-
(Cervené, suché) Kyselinka 5,8 g/l
Cukr 1,7 g/l

e Vinarstvi Dufek 2021, pfivlastek: pozdni sbér

e oblast: Morava, podoblast: Slovacko
barva vina je syté cihlové barvy s typickou vuni lesniho ovoce, predevsim jahod. Zrdlo ve

francouzskych sudech, je mohutné s pikantni trislovinou , harmonické s dlouhou dochuti.

Vhodné k uloZeni na 5-10 i vice let.

Sauvignon 2dcl 110,-/435,-
(bilé, polosuché) Kyselinka 6,3 g/!
Cukr 6,2 g/l

e Vinarstvi Dufek 2022, pfivlastek: pozdni sbér

e oblast: Morava, podoblast: Slovacko
Sauvignon je odrida pravdépodobné pochdzi z Francie. Vino je barvy spise zelenoZluté s
velmi vyraznou vuni prezrdlych broskvi aZ cerného rybizu. V chuti je svezZi s pikantni

kyselinkou a stredni dochuti.




	MENU
	Restaurace Grohmanka
	Jídelní /nápojový lístek
	Poslední objednávka do kuchyně 20:00 hodin.
	Seznam alergenů na vyžádání.
	Otevírací doba 11:00-21:30
	Polední menu 11:30-14:00


	MENU
	PŘEDKRM
	Smažený sýr


	MENU
	HLAVNÍ JÍDLA

	NÁPOJOVÉ MENU
	NÁPOJOVÉ MENU

